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Об общественном родительском контроле за организацией питания обучающихся

В целях улучшения организации питания, а также обеспечения контроля за организацией питания обучающихся МБОУ « Чулпановская СОШ» в 2025-2026 учебном году соответствии с Методическими рекомендациями MP 2.4.0180-20 "Родительский контроль за организацией горячего питания детей в общеобразовательных организациях" (утв. Федеральной службой по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека 18.05.2020),
ПРИКАЗЫВАЮ:

1.Создать комиссию по проведению мероприятий родительского контроля организации и качества горячего питания обучающихся в школьной столовой в следующем составе

Председатель комиссии:

- Шаяхметов А.М.,директор школы.

- Ситдикова Л.Г., зам.директора по ВР;

- Валиахметова Р.Х. зам.директора по УР;

Члены комиссии:

- Хакимова А.С.-председатель родительского комитета;

-1 класс-Павлюкова М.А.

- 2 класс- Муртазина Р.М.

-3 класс- Гарифуллина Г.М.

- 4 класс- Зиятдинова Э.Х.

- 5 класс- Валеева Г.Ш.

-6 класс- Масгутова А.Р.

- 7 класс- Андерзянова О.Н.

- 8 класс- Зиятдинов Ф.Ф.

- 9 класс- Ильина Л.Н.

- 10 класс- Сиразетдинова Г.Х.

- 11 класс- Нурутдинова Л.Т.

2. При проведении родительского контроля за организацией горячего питания в школе членами инициативной группы могут быть оценены: 

- соответствие приготовленных блюд утвержденному меню; - санитарно-техническое содержание обеденного зала, обеденной мебели, столовой посуды; - условия соблюдения правил личной гигиены обучающихся; - наличие и состояние санитарной одежды у сотрудников, осуществляющих раздачу готовых блюд; - объем и вид пищевых отходов [image: image2.png]mocJie TIpueMa IHIIH; - BKYCOBbIE TPEATIOYTEHMS IeTeH, yIOBIETBOPEHHOCT aCCOPTUMEHTOM H
Ka4ecTBOM MOTPeGISEMBIX OO/ IO PE3yIbTaTaM BEIOOPOYHOTO ONpOca AETeH 1 POAUTEIeH HilH
3aKOHHBIX MpENCTAaBATENCH; - HHQOPMUPOBaHKE POJMTENEH U [ETEH O 310POBOM IUTAHHH; -
cobmoeHne rpaduka paboTEl CTOIOBOH.

3. Pe3ynsTaThl KOHTpOJIs OOCYXJAaTh HA 3aceNaHMsX, IUIAHEPKAX M JleNlaTh COoOLIeHne
OOIIEIIKOIbHBIX U KIACCHBIX POJUTEIBCKMX COOPaHUIX.

4. OpraHu3aiMs pOUTEIHCKOTO KOHTPOIISI MOXKET OCYIIECTBIATHCS B POpME aHKETHPOBAHTIS
ponuTeNel U feTel U 3arnoTHeHHH (HOPMBI OIEHOYHOTO JIMCTA . VITOTH pOAUTEIILCKOrO KOHTPOIs
JOBOOMTH O CBEJCHUS pPONUTENHCKOM OOLIECTBEHHOCTH B  paMKax — OOLIEMIKOJIbHBIX
POIHUTENHCKIX COOPAHHUH, MOCPEACTBOM SIEKTPOHHOM IOUTHL, Yepe3 OQHUIHANBHBIE PECYPCHL, B
PeXUMe OHJIARH OOLIEHHUS.

5.KOHTpOIIb HCIIONHEHKS HACTOSIIErO IPHKAa3a OCTABIIAIO 3a COOOH.

JIMpEeKTOp ILKOJIBL: M.I1IasxmeToB



                                                                                       
